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ANTICA DOLCERIA BONAJUTO

“Un cioccolato fondente

di due tipi — alla vaniglia,

alla cannella — da mangiare

in tocchi o da sciogliere in
tazza: di inarrivabile sapore,
sicché a chi lo gusta sembra di
essere arrivato all’archetipo,
all’assoluto, e che il cioccolato
altrove prodotto - sia pure

il pit1 celebrato — ne sia

I’adulterazione, la corruzione.”

La contea di Modica

Leonardo Sciascia

Con oltre 150 anni di vita

la Dolceria Bonajuto e la piu
antica fabbrica di cioccolato
di Sicilia ancorain attivita

e una delle pit antiche d’ltalia.

Progettare la nuova corporate
identity significa trovare il giusto
punto d’incontro fra tradizione

e innovazione, stando attenti
anonvarcare il confine che
nell'immaginario comune distingue
nettamente “antico” da “vecchio”.

Un’azienda che profuma di fine
Ottocento deve riuscire a dialogare
con il pubblico dioggi. Per fare

cio puorileggereisegniche ’lhanno
resariconoscibile per pit diun
secolo e sintetizzarli con un gusto
pill consapevole, con nuove
tecniche di progettazione e

di stampa. E un po’il percorso
seguito dalla Dolceria riguardo

ad alcuni prodotti, la cui novita

sta nel fatto diriscoprire antiche
ricette; per una serie di fattori quei
prodotti non sono gli stessi di cento
annifa.

E cosi crediamo debba essere pure
con la confezione che li contiene.
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[l lavoro direstyling sul logo punta
a perfezionare 'immagine che ha
reso riconoscibile ’Antica Dolceria
Bonajuto negli ultimi decenni.
Licona é stata ulteriormente
sintetizzata e si presenta adesso
con linee piu fluide, il volto
illuminato, i tratti deboliispessiti.
Il testo si e leggermente espanso,
anche grazie al maggior interspazio
fralesingole lettere, e siappoggia
al piede con piu solidita.
Tuttiquestiinterventi producono
daunlatouna maggiore modernita
e dall’altro una facile riproducibilita
del logo anchein scalaridotta.

La versione del marchio script,
regolamentato dal manuale
del marchio, e utilizzato

per la personalizzazione del
merchandising.

La versione del marchio Bonajuto
edizioni, regolamentato dal
manuale del marchio, e utilizzato
per tuttiiprogettilegati
all’editoria.

restyling

interventi

¥

BONAJUTO

LA PIU ANTICA FABBRICA DI CIOCCOLATO IN SICILIA

declinazione script

ANIcA's DOLCERIA: BONAUTO
ANTICA DOLCERIA: BONAJUTO

declinazione Bonajuto edizioni

BONAJUTO EDIZIONI



'202" Restyling identita Antica Dolceria Bonajuto 2015 Manuale d’uso del marchio

copertina e layout declinazione cioccolato declinazione dolceria

Il manuale hala funzione di fornire
le istruzioni perunacorrettae
rigorosa applicazione dell’limmagine
a tuttigli strumenti del marchio
dell’Antica Dolceria Bonajuto.

Le proposte presentate vengono
separate in due divisioni:
Cioccolato e Dolceria principali
attivita dell’Antica Dolceria
Bonajuto.
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ANTICA DOLCERIA BonAuTO®  ANTICA DOLCERIA BONAJUTO'
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ANTICA DOLCERIA BoNAJuTO  AnTICA DOLCERIA BONAJUTO'

LA PIU ANTICA FABBRICA DI CIOCCOLATO IN SICILIA LA PIU ANTICA FABBRICA DI CIOCCOLATO IN SICILIA
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marchio Dolceria
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BoONAUTO BoNAJUTO

www.bonajuto.it www.bonajuto.it
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Restyling identita Antica Dolceria Bonajuto 2015 Restyling tavolette classiche e nuovo incarto

incarti classiche incarto generico dolci

'incarto non e inutilmente votato
allaripetizione del marchio o di un
particolare decorativo.

Al contrario, e il luogo del racconto:
dove le storie (vere o inventate),
passate di bocca in bocca per piu
diunsecolo, hanno lasciato la loro
impronta.

Incarti classiche

Formato.
cm23,5x17

Caratterie Corpi.
| testi sono compostinel carattere
istituzionale Kievit OT

Coloridi stampa.
| testi sono stampatiin nero piu
finitura UV in Bianca

Materiali vaniglia.
. . 20 Z5'€ 1ySI9M 13N “UIW %0S BODO:
Carta Century Woodstock Cipria \?Q‘?’é@% © IVI000LD VTINVA m7

della Cartiera Fedrigonida 80 g/mq.

ANnTICA DOLCERIA BONAJUTO
i i GRAN PREMIO E MEDAGLIA D'ORO ALL'ESPOSIZIONE INTERNAZIONALE DI ROMA 1911
[all .
Questo cioccolato, diverso per struttura e per I'antichissi i afreddo &il diretto di: dell
Xocoatl Azteca, e fu introdotto dagli Spagnoli in Europa nel XVI secolo. L'Antica Dolceria Bonajuto continua a
Carta Century Woodstock Rosso
proporlo dal 1880 rispettandone origini e storia. Different as for texture and its ancient cold working process,
| : : this chocolate directly descends from the Aztec Xocoatl, and was brought to Europe by the Spanish in the 16th
d e | | a Ca rt | e ra F e d r ‘ g O n ‘ d a 8 O g/m CI . century. The Antica Dolceria Bonajuto keeps on producing it since 1880, respecting its origins and history.

Incarto generico dolci / m SOEOLAO Gl La L Wg&\

Prodotto e confezionato da Antica Dolceria Bonajuto S.r.l. - 97015 Modica - Via Modica Ragusa, 16.
or d t 0. Cioccolato lavorato a bassa temperatura. Ingredient: massa di cacao, zucchero, vaniglia 0,25%. Senza Glutine.
Conservare a: 14-25°C. Pu contenere tracce di frutta a guscio e latte. Da consumarsi preferibilmente entro fine:

C m 7 O X ‘I O O Valori nutrizionali medi per 100 g
Energia 2098 k| /500 kcal
Grassi 2308
di cui acidi grassi saturi 147 8
Carboidrati 6618
di cui zuccheri 506 8
Proteine

Coloridi stampa. o o
stampa flexografica a 2 colori PRODUCTS OF TALY
Carta e stampa per uso alimentare




Restyling identita Antica Dolceria Bonajuto

2015

Nuovo progetto tavolette 50 gr.

Formato chiuso.
CmM5,3X14x1

Caratterie Corpi.
| testi sono compostinel carattere
Istituzionale Kievit OT

Coloridi stampa.
| testi sono stampatiin nero pit
finitura UV in Bianca

Materiali.

Carta Century Woodstock Bianca
della Cartiera Fedrigoni da 285 g/
mgq.

Colore.
3 colori+vernice serigrafica
trasparente per referenza

layout

segnaletica contenuto

-k
Cioccolato al 70%

! . . .
Ingredienti Ingredients
jmassa di cacao, cocoa mass,
zucchero sugar

1
1
]
1
:
Chocolate 70% |
1
1
1
1
1 1
1
I

IrValori-nu-tHzi-onaJi-med-i pertoe g - - - - -

Energia 2276 k| /545 kcal!
Grassi 32,98
i cui acidi grassi saturi 2056 g|
Carboidrati 51,7 8,
di cui zuccheri 29,5 8)
Proteine 10,6 g1
Sale 0,05 g!

) 1
ICacao Minimo - Cocoa Minimum - Kakao 1
Wlindestens - Cacao Minimum - h1h#4 BE&5i: 70%!

1

I

Zutaten: Kakaomasse, Zucker |
ingrédients: masse de cacao, sucre 1
IERE h AR BORE !

I 1
Pud contenere tracce di frutta a guscio e latte:
Way contain traces of nuts and milk !
Kann Spuren von Niissen und Milch enthalten !
:Peut contenir des traces de autre fruits a coque et /ait:
|ERETFA T RNy I A EGIREN R ES A,
'Da consumarsi preferibilmente entro fine: !
I\/edi lato apertura
Best-Before-end:seeside-ofpack = - = = = = = |
WMindestens haitbar bis Ende: siehe Verpackungsseite,
WA consommer de preference avant fin:

voir sur Je coté

Fﬂiﬁﬁﬂﬁi%ﬁﬁliéaﬁ

IConservare a - Store at - Lagern bei
I(‘onserver a - R77RE: 14-25°C (57-77°F)

Senza Glutine - Gluten Free - Glutenfrei
:Sans gluten - F1v7>71)—

I
iProdotto e confezionato da:

prodotio e confesionaie PESONEITO:

roduced and packaged by:

:\/->ntica Dolceria Bonajuto S.r.l. NET WE/GHT:
ia Modica Ragusa, 16

:97015 Modica, Italia. 50 g O:

www.bonajuto.it |
!

33286"321202

B 111717

variabile referenza

1NYERG

1O
CHOCOLATE : l;'
N B
Bonajuto AR
RN
PESONETTO/NETWEIGHT | |
_____ 50g. 1,760z .1 N |

— finiturainvernice trasparente

CIOCCOLATO

JETTANTA %

>

0
) ) S ¢
CHOCOLATE
70 %
‘%
Bonajuto
PESONETTO / NET WEIGHT

508 & 1,76 oz.



Restyling identita Antica Dolceria Bonajuto 2015 Nuovo progetto tavolette 50 gr.

tavolette cacao speziato scalat:2
CIOCCOLATO CIOCCOLATO CIOCCOLATO
zanElw LIMoNE PEPE Gianco
'CHOCOLATE ‘CHOCOLATE CHOCOLATE
GINGER_ LEMON WHITE PEPPER.
Borwu‘rc Bon1u10' Bon1u70'
NETTO /NET NETTO /NET NETTO /NET
508 © 1,76 0z. 508 © 1,76 0z 508 @ 1,76 0z.
tavolette cacao e monorigini laterale testa

CIOCCOLATO

JETTANTA %%

JETTANTA %

1"

o
5
<

ks
CHOCOLATE
0 %
@ o o o
BONAUTO' g g 5 E
Neroner g 8 g g
508 © 1,76 0z. [} [} S S




Restyling identita Antica Dolceria Bonajuto 2015 Nuovo progetto tavolette 50 gr. foto
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'za 2" Restyling identita Antica Dolceria Bonajuto 2015 Nuovo progetto praline

scalal:2

Formato chiuso.
cm27x10

Caratteri e Corpi.
| testi sono composti nel carattere
istituzionale Kievit OT

Coloridi stampa.
5 colori+ bianco

Materiali.
Carta kraft svedese 300 g/mq.

I,EOVZE?BZESO ]
Hin




Restyling identita Antica Dolceria Bonajuto

Restyling libro

Dal 1880, quando Francesco
Bonajuto aprila sua piccola bottega
nel cuore di Modica, la Dolceria
Bonajuto si propone di mantenere
viva la tradizione dolciaria del
territorio preservando tutti quei
legamiche da sempreil ciboein
grado di creare e custodire. Un

filo di cioccolato, si potrebbe dire,
conduce a quegli autorisiciliani
cheugualmente hannoamatoe
narrato la loro terra presentandone
dolceriazze e asperita, spesso
intrecciando le loro storie con i
sapori tipicidell’lsola.

La Dolceria Bonajuto vuole cosi
rendere omaggio a delle opere e a
degli scrittori “tradizionali” della
Sicilia che, come lericette di una
volta, non si finisce mai di gustare.

Formato.
cm 10,5 x 11,5

Caratterie Corpi.
| testi sono compostinel carattere
di accompagnamento Garamond

Coloridistampa.
Il documento e stampato in nero.

primo numero Il biscotto di legno

scalai1:2

BONAJUTO EDIZIONI

E giunse il 25 fra una scampanio lieto fin dall’alba
che il vecchio nemmeno sentiva, sordo com’era.

Per questo egli nei giorni di festa soleva sedere
dietro la porta avvolto in una coperta, con uno
spago in mano legato al lucchetto, pronto a
tirarlo, caso mai bussassero, senza alzarsi; quella
volta vi rimase una mattina intera ma nessuno

si fece vivo. Del resto, essendo la maggior parte
uffici, nel festivo non si udivano nemmeno passi
sulle scale; solo un paio di volte si levo, attratto da
un improvviso rumore, masi trattava di un falso
allarme.

Resto meravigliato, sorpreso; tuttavia in casa era
rimasto un pane, buono anche se vecchiotto;

lo bolli nell’acqua e ne risultd un buon piatto

di pan cotto, e I'ultimo dito di olio condi quel
pranzo della nascita del redentore, pranzo che
probabilmente sarebbe stato anche cena. Dopo
essersi seduto dietro il balcone a sbalordire la
gente che passava con la sua pantagruelica zuppa
a base di berlingozzi intinti nel cioccolato,
bevve un lungo bicchiere d’acqua e andd a letto,
rannicchiandosi intirizzito fra le lenzuola.

Ne aveva ben d’onde d’esserlo; quella sera era
stato grande contro tutti, ne aveva mangiato
addirittura sei in oltre venti minuti, seduto al

10

freddo, e la meta di ognuno I'aveva, come sempre,
buttato dignitosamente a terra.

Quando il capannello di gente, scuotendo
la testa, si era decisamente fermata dietro

i vetri, egli si era alzata e aveva chiuso le
imposte ritirandosi nel propri appartamenti.

1l giorno appresso si sveglid con una certa euforia;
C’era un sole caldissimo che, se non penetrava
nelle sue stanze, scendeva tuttavia

nella stradetta.

11 marchese si abbiglio di tutto punto con un
abito di circa trent’anni prima ma decente,
mise la cravatta a farfalla, le ghette grigie sulle
scarpe a coprire certe spaccature sulla tomaia,
infilo i guanti blu e una lira di argento scovata

chissa dove nel taschino, ¢ usci.

Che tepore e che dolcezza nell’aria! Che incanto
passeggiare per quel corso che non vedeva

da parecchi mesi, lentamente, godendo la vista dei
negozi, osservando la gente, intanto che si recava
nel famoso caffé Bonajuto, a rivedere

il suo antico tavolo ed il suo posto preferito!

Entrando salutd don Ciccio, il padrone, ch’egli
aveva conosciuto sin dal tempo favoloso
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Progetto grafico e fotografie

Marco Lentini, Angelo Ruta
Marco Lentini

afterstudio
Direzione artistica
Illustrazioni
Angelo Ruta
Collaborazioni
Gianluca Campo
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